ACERCA DE DON CARLO PIETRO ANGELO COLOMBO CERANA
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Rafael Ceran

Hijo de Colombo Innocente y Cerana Rosalia, prima esta de don Giuseppe di
Michele Cerana, quienes contrajeron matrimonio el 06/03/1851, habitantes de Olgiate
Olona y el 28/06/1855 les nacié un hijo, Colombo Carlo Pietro Angelo, bautizado el
29 de junio de 1855 en la iglesia de SSEstefano e Lorenzo m.m., de Olgiate Olona. Al
fallecer su esposa Rosalia Cerana, don Innocente Colombo viaja con su hijo Carlo Pietro
Angelo Colombo en la barca sarda "Virginia" llegando a Buenos Aires el 28/01/1860. Se
instalan en Buenos Aires, anota a su hijo Carlo Pietro Angelo en el Colegio Catedral al
Norte, donde cursa los estudios primarios. Posteriormente, comenzo a trabajar como
pastelero en la antigua confiteria Del Molino.

Las confiterias.

Alli conoce a su futuro socio Buzzo, con quien en 1884 se instalan por cuenta
propia en la esquina de las actuales calles Cangallo y Maipu, comenzando su actividad
comercial como confiteria. A los pocos afios conoce a don Diego de Alvear, propietario de
un local mas amplio, sito en Corrientes y Esmeralda, le alquilan el mismo y trasladan la
confiteria.

Se fué acreditando la firma contando con una clientela de primer orden, entre ellos
el doctor Carlos Pellegrini quien, en su momento, les ofrece con motivo de la creacién del
Banco de la Nacion Argentina, su presencia como cliente del banco, a lo que correspondié
inmediatamente Don Carlos Colombo, siendo el cliente legajo numero trece, desde el dia
de la inauguracion del banco, continuando esa cuenta hasta el dia de la fecha.

Con su socio Buzzo, alquilan un inmueble propiedad de don Marcelo T. de Alvear,
en donde instalan una confiteria en la iconica esquina sudoeste de Corrientes 802 y
Esmeralda, El Buen Gusto, en la cual se ofrecian productos de la fabrica La Perfeccion
ademas del servicio de gastronomia convirtiéndose prontamente en lugar de encuentro
preferido entre damas y caballeros de lo mas granado de la alta sociedad de entonces.




Fotografia de la Confiteria El Buen Gusto, La Perfeccion, de Carlos Colombo y Buzzo en Corrientes y
Esmeralda. Puede apreciarse en su frente el icono de la empresa: las dos vainas de cacao.

Paola Grinberg autora de “Vida Cotidiana de la Oligaquia Argentina”, en el capitulo
Lugares de diversion: La “Dolce Vita en el siglo XIX, cita a esta confiteria como uno de los
lugares de concurrencia de aquella burguesia “...El rito de los paseos no era completo
sino culminaba con la ida a una confiteria para saborear un buen té, acompariado de
masas y sandwichs, donde ademas disfrutaba del ambiente. Algunas de ellas estaban
ubicadas en el centro de la ciudad y otras en los barrios como el caso de “Las Violetas”,
ubicada en el centro de Almagro.

Las confiterias de moda fueron: “La del Gas” en Rivadavia y Esmeralda, y “La
Perfeccion” en la calle Corrientes. Afios mas tardfe, cuando comienza el auge del
Barrio Norte surgen “El Aguila” de Callao y Santa Fé, y la “Paris” de Charcas y
Talcahuano, fundada en ekl afio 1895 por Pedro Verseci. Este ultimo era el dltimo lugar
“decente” para mostrarswe losw sabados y que sirvio de refugio a los politicos
conservadores, que consideraban para su gusto a la del Molino demasiado frecuentada
por radicales y socialistas.

En su libro “Esmeralda y Suipacha”, Bernardo Gonzalez Arrili cita un personaje de
esa época titulado “Josesito” quien vendia diarios en la esquina del Hotel Royal sito en la
esquina SE de Corrientes Esmeralda. De la descripcion de este personaje, comenta que
“se desempefio como repostero primero, mozo vendedor después, encargado algunas
veces en la confiteria de Don Carlos. Un dia dejo el saco corton de lustrina negra, el
delantal blanco y los botines de elastico y se cruzd para la vereda de enfrente. Algunos
dijeron que después de un cuarto de siglo habiase enemistado con el duerio confiteril,
resolviendo entonces trabajar como hombre libre. No debié haber sido asi, o, en tal caso
tratose de un enojo liviano porque don Carlos, su antiguo patrono, resulté ser su principal
cliente y el que mas changas le encargaba”.



En su conferencia original de 1917 en Buenos Aires, “Descubrimiento de América”,
el famoso monologista de la época, Florencio Parravicini, comentando el primer contacto
de Cristdbal Coldn con los aborigenes de América, dice: “...Se ne hicieron amigo, e le
indio lo invitaron a venir al centro a tomar un aperitivo e jcual no seria la sorpresa de
Culén al encontrarse con so pariente: jColombo e Buzo! Culén enseguida le dijo: ;A
dénde puedo guardar las tré nave? E so pariente le contestd: a Bahia Blanca, inta el dique
de carena.....”, lo que demuestra la popularidad del lugar y sus productos.

La primera fabrica.

En 1894 deciden Colombo y Buzzo, fundar una fabrica para la elaboracion del
cacao, partiendo de sus vainas, extrayendo sus semillas, su fermentado y tostado y sus
derivados: el cacao propiamente dicho y sus subproductos como los distintos tipos de
chocolates hasta la manteca de cacao, caramelos, bombones, confites, dulces y
mermeladas. Para ello, se establecen en la avenida Caseros 834, teniendo también
entrada por la calle Piedras 1604 y acceso a otro local por Chacabuco. Fue la primer
fabrica en el pais de elaboracion de dulces y mermeladas y la sequnda en fabricar
chocolates y bombones.
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Tarjeta de presentacion de La Perfeccion con su simbolo clasico de las dos vainas de cacao.

Esta fabrica de la avenida Caseros, desarrolld sus actividades en dicho lugar hasta
el afno 1914.

La segunda fabrica.

Con motivo del fallecimiento del sefior Buzzo, traslada luego la fabrica, a la calle
Bartolomé Mitre 3637 de esta capital.



e Mitre 3625 al 45.

Perspectiva del establecimiento en el predio con frente a Bartolom




Frente de la fabrica La Perfeccion rn Bartolomé Mitre 3625 al 45 donde en su parte superior se aprecian las
molduras de su clasico simbolo: las dos vainas de cacao.

En dicho predio, habia hecho construir un moderno edificio por medio del
constructor Enrique Adamoli, el cual constaba de cuatro plantas parciales y tres totales.
En la parte superior, funcionaba la planta de tostado de cacao y cafés y molienda.
Descendiendo, estaba la planta elaboradora de caramelos con sus salones de fabricacion
y moldeado de los mismos. Todavia recuerdan visitantes de esa firma, las largas mesas
en donde artesanos suizos e italianos trabajaban manualmente las pastas de caramelos
transformandola en largos cilindros con notables dibujos en sus cortes transversales de
multicolores escudos, banderas de diversas nacionalidades o coloreadas flores algo que
no ha podido lograr hasta hoy dia la industrializacion futura de estos productos y que,
luego, cortaban a cuchillo obteniendo la forma final del caramelo. Descendiendo desde
este piso, se encontraba la seccién de elaboracion de confites con sus pailas y en el
subsuelo la planta de elaboracién de chocolates con sus molinos, mezcladoras y prensas
para la obtencion de torta y manteca de cacao, sus refinadoras, maquinas moldeadoras,
estufas y planta frigorifica.

En la planta de tres pisos, se encontraba la elaboracion de bombones y turrones,
depdsitos de materia prima como cacao y azucar y depdsitos de envases y en la otra, se
encontraban los depdsitos de caramelos y planta de expediciones.

En la planta baja se ubicaba la elaboracién de frutas y mermeladas, planta de
cocimiento de dulces como asi también el pelado y limpieza de las frutas, secciones
recorridas por rieles decauville ya que el traslado de éstas, por su volumen, ameritaban el
empleo de vagones de esa trocha. En su otro costado de esta planta se encontraba el
sector de expedicion, comunicado con monta cargas con los depdsitos superiores. En los
subsuelos se encontraban la planta de envoltura de bombones y chocolates y depdsito de
los mismos como asi también los depdsitos de frutas elaboradas: pasta de membirillo,
frutas en almibar, etc. En el patio central desde donde se erguia una imponente
chimenea de ladrillos de gran altura, verdadero icono del lugar y por donde escapaban los
gases de combustion de las calderas para producir el vapor que movilizaba un gran motor
a vapor el que, a su vez, producia la fuerza motriz y la corriente eléctrica para todo el
establecimiento.

La ingenieria de la transmisién del movimiento asi como la dinamica de todo el
sistema era impulsada desde el foso central en donde se ubicaba el motor, hacia cada
uno de los locales de produccién a través de ejes, poleas y correas, sistema habitual en
los establecimientos industriales de la época, tipicamente adscripto a la tecnologia
surgida en la Era Industrial.

Contaba con un importante taller mecanico y herreria para solucionar cualquier
inconveniente que se produjese, incluyendo la fabricacion y reparacion de las piezas
componentes del sistema de transmision de poder el que, con el correr de los anos,
particularmente durante la segunda posguerra mundial y con la incorporacion de
maquinarias modernas para la fabricacién de jugos concentrados, automatizacion en la
fabricacion de bombones, empaquetado y embalado de los productos, fue modificando
paulatinamente la forma de produccion.



En su planta baja , al frente del edificio, estaba la administracion con sus oficinas
administrativas y su sala de ventas.

En su parte central, habia un gran patio donde se descargaba la materia prima
como asi también la carga de la mercaderia elaborada, en los camiones y carros propios
los que distribuian la mercaderia elaborada en los comercios de la Capital Federal y Gran
Buenos Aires, la ciudad de La Plata, entre otras, y estaciones de ferrocarril para abastecer
el interior del pais. Ademas, se exportaba por el puerto de Buenos Aires a las provincias
maritimas, ciudades de la Patagonia y a diversos paises limitrofes y europeos.

Trabajaban en la planta, entre obreros, mecanicos, foguistas, choferes, empleados
administrativos, corredores y representantes de la Capital Federal e interior, la cantidad de
cuatrocientos setenta personas.

Poseia sucursales a modo de boca de expendio en ciudades como Cdérdoba, La
Plata, Rosario, Mar del Plata, Bahia Blanca y Mendoza.

Acreditaba la calidad de sus productos con sus marcas "La Perfeccion", "Colombo",
"El Potro", "Manicho", etc., presentandose los mismos en exposiciones internacionales en
la Feria del Centenario de la Nacion en 1910 y la Feria Internacional de Milan en ltalia de
ese mismo afo, Espafay E.E.U.U., obteniendo maximos galardones por la excelencia de
los productos presentados.

Ademas de la elaboracién, era firma importadora de productos europeos como
champagne francés, esencias para caramelos, confites, envases vitreos y maquinarias
menores para la molienda de cafés asi como fabricadoras manuales de helados para
confiterias. Ademas era distribuidora de productos de fabricas de galletitas como
Terrabusi y otras firmas con productos afines

Carlos Colombo fue estimulo de muchos emprendimientos benéficos y educativos.
Entre otros, beneficié al famoso clown Frank Brown a quien le donaba los caramelos y
chocolatines que distribuia en sus funciones circenses con alegria y beneplacito del
publico presente. Atendia personalmente su negocio siendo ademas socio de la Bolsa de
Comercio de Buenos Aires y otras actividades de entidades industriales y comerciales.

Los conflictos laborales.

La fabrica La Perfeccion no estuvo ajena a los conflictos
reivindicatorios de su personal y la clase obrera en general, reflejada fielmente en la Tesis
“Trabajo Femenino, Masculino e Infantil en la industria del Dulce Portefia en la Primera
mitad del siglo XX”, por Sheinkman, Ludmila Lobato, y Mirta Zaida, editada por FiloUba,
2017.

En 1879, se constituye la Sociedad de Socorros y Mutua
Proteccion de Confiteros, fundada en Buenos Aires el 7 de marzo de 1879, reunidos los
empresarios del rubro en la Confiteria de Don Carlos Colombo y Buzzo, sita en Maipu y
Cangallo, siendo designado primer presidente de la agrupacion empresarial Don Carlos
Colombo.



En 1904, se conformoé en la fabrica de Saint Hnos., la
agrupacion sindical obrera “Sociedad de Chocolatineros, y Anexos” que incluy6 también a
los obreros de la fabrica La Perfeccion, entonces ubicada en Ada. Caseros 834.
Precisamente en ese afio, se produce en ese establewcimiento lo que seria la primera
huelga sindical del rubro en demanda de reduccion de horas de trabajo y mejores
condiciones de laborales.

En 1906, Colombo y Buzzo asi como los Hnos Saint, se
mostraron favorables a la solicitudes de humanizacion del trabajo en sus fabricas pero
prevalecio el espiritu de cuerpo con sus pares patronales que se mostraron en franca
oposicion a favorecer dicha peticién.

El 3 y 4 de junio de 1909, los chocolateros de La Perfeccion
originaron un conflicto en demanda de pago por las jornadas del 1 y 2 de mayo de ese
afo.

Posteriormente en 1920, se forma la “Federacion de
Agrupaciones Gremiales de Fabricantes de Chocolates, Caramelos, Bombones, Dulces,
Galletitas, Tostadores de café y demas productos similares”, integrada por Carlos Colombo
Noel, Canale, Terrabusi y otros.

Entre los anos 1918 y1920, La Perfeccion se vié afectada
por conflictos que derivan en el establecimiento del denominado sabado inglés,
considerado un triunfo sindical del rubro.

El afno1924 resultdé muy conflictivo para La Perfeccion. Se
produce un manifiesto obrero instigando a la huelga y un boicot a sus productos por parte
de la agrupacién obrera. ya con hegemonia acrata (anarquica) y, por ende, muy
combativa. Esta huelga terminé finalmente, con una derrota sindical.

Miscelaneas.

Habitual en la época eran los obsequios que las fabricas de
chocolates como La Perfeccion premiaban a sus clientes en general. La Perfeccion se
destaco en otorgar estos beneficios, muy apreciados entonces y hoy dia por
coleccionistas europeos. Iban desde simples espejuelos para los afortunados
compradores minoristas hasta juegos de vajilla de porcelana francesa para 24 personas y
relojes de bolsillo de primeras marcas. Todos llevaban el sello distintivo de la fabrica, las
dos vainas de cacao.



Reverso de espejito obsequio La Perfeccién

Reverso base Hueverita de porcelana para comer Hueverita de porcelana y sopera partesde un juego de
porce-
huevos pasados por agua con el logo. lana francesa de 24 piezas.
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Membrete papel de notas de La Perfeccion

El reloj de bolsillo de Don Carlos Colomobo.
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Imagen del reloj de bolsillo “La Perfeccién”. Este reloj se encuentra en el Museo del reloj de bolsillo de
Madrid

Del sitio “Museo del Reloj de bolsillo de Madrid”, extraemos lo siguiente asi como las fotos que anteceden y
la que sigue:”"Reloj de bolsillo del industrial del cacao Carlos Colombo, el cual ha sido consruido en caja
Lepine, en plata de ley profusamente repujada con motivos vegetales y frutales. En la tapa posterior se ha
repujado el texto “Chocolates la Perfeccion”, “Marca Registrada”. En su centro, dos vainas de cacao
repujadas. La carrura y el bisel anterior estan exquisitamente repujados. La placa de caracteristicas se ha
punzonado en su interior con el numero 18006y la tapa posterior con el nimero 006. El conjunto de bisel y
carrura también se ha repujado con motivos vegetales y frutales, creando en su conjunto una armonia que
hace un elegante conjunto. La esfera< es un esmalte blanco sobre cobre convexo, con una numeracion
romana en esmalte negro y segundero a la VI con agujas en laton dorado estilo pica de latigo. Encima del
segundero a las Vlly del mismo tamafio se ha esmaltado a profusion de colores el logo de la empresa
formado por dos vainas de cacao y la marca “Chocolates La Perfeccion”, en esmalte rojo y el término
“Marca Registrada” en esmalte negro...... 7
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Caja parabombones, chocolates y confituras, envase de la época para los productos elaborados por La

Perfeccion.
Se encuentra también en el Museo del reloj de bolsillo de Madrir.

También en dicho sitio se menciona: “Historia de la marca de “chocolates La Perfeccion”.
La fabrica de chocolates, caramelos y bombones La Perfeccion, situada en Basrtolomér
Mitre3625 al 45, Alimagro, Buenos Aires, Argentina, fue fundada en 1865. Tiene una larga
historia y una gran reputacion por la calidad de sus productosy elaboraciones artesanas,
como la seleccion de los mejores cacaos. Fue propiedad del industrial Carlos Colombo,
considerado como un importantisimo empresario del sector del cacao y sus derivados.”

Catalogo de Productos y precios de La Perfeccién. 1914
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El mondlogo de Florencio Paravicini, Descubrimiento de América de 1917
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Carlos Colombo con su nieto Kuki en 1930

Carlos Colombo fallecié en la Capital Federal el 8 de diciembre de 1930,
continuando su viuda y sus hijos con la industria bajo el nombre de Carlos Colombo
S.R.L. hasta el afio 1952 en la que transformaron el establecimiento en fabrica de frio
industrial para la conservacion de frutas, productos lacteos, alimenticios y otros, naturales
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o elaborados, que requiriese frio ya como Carlos Colombo F.I.C S.A. que perduré hasta el
afio 2077?. cuando se produjo el cierre de la actividad. Posteriormente, el edificio fue
enajenado subsistiendo como mudo testigo hasta hoy dia el edificio dentro de cuyas
paredes quedaron encerradas por siempre la larga y febril actividad productiva y las
historias de los hombres y sus familias que endulzaron la vida de tantas generaciones de
chicos y grandes con su esfuerzo y dedicacion.
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